Kremstal pac Reserve
Hollenburger KOGL
Griuner Veltliner 2016

Tradition und Herkunft: kalkreiches Konglomerat

Der Winzerhof Hoch existiert seit 1640, so sind auch Wappen und Schriftzug bereits aus
dem 17. Jahrhundert. Genauso lange ist die Familie Hoch mit ihren Weinbergen, die auf
dem seltenen Hollenburger Konglomerat wachsen, verwurzelt. Der Umgang mit dem
Hollenburger Terroir ist eine Herausforderung. Kombiniert mit dem speziellen
Mirkoklima bietet dieses Anbaugebiet vollig unterschiedliche Voraussetzungen als bei
den umliegenden Weinbaugebieten. Eine Herausforderung dessen sich die Familie Hoch
gerne stellt, und so Innovation mit Tradition verkniipft. ,Unser Ziel ist es, ein historisches
Kulturgut, einen Blickwinkel der Natur in unseren Weinen festzuhalten. Lebendige Weine
die das Gefiihl vermitteln im Moment des GeniefSens die Zeit besiegt zu haben"”.

Lage: Hollenburger Kogl

Eine der beriithmtesten und traditionsreichsten Lagen des Kremstals in Niederdsterreich.
Auf 300m Seehohe liegt Ried Kogl, siiddstlich ausgerichtet und mit Blick in das malerische
Donautal. Zundchst findet sich eine 20-40cm dicke Lossauflage in der oberen Schicht,
darunter erstreckt sich das kalkreiche Hollenburger Konglomerat.

Vinifizierung: Edelstahl & Holz

Vollreife Trauben werden zwischen Mitte bis Ende Oktober von Hand geerntet und
anschliefRend zur Halfte im groflen Holzfass und im Edelstahltank vergoren. Hier diirfen
die Weine noch weitere 8 Monate auf der Feinhefe reifen. Der junge Wein ist dabei
wunderbar saftig trinkfreudig, birgt auf der anderen Seite auch ein gutes Lagerpotential
von tiber zehn Jahren.

Weinbeschreibung: Finessenreich & Wiirzig

Saftiges Strohgelb mit Goldreflexen. In der Nase erst frische Aromen nach griiner
Krauterwiese, dann impulsiv rauchig nach griinem Tabak. Cremige Wiirze im Abgang, der
ein finessenreiches Gesamtbild schafft. FruchtsiifRe rundet den Wein schon ab, so dass
man diesen Griinen Veltliner vom Kogl am besten mit feurig-wiirzigen Variationen vom
Fleisch kombiniert.

Alkohol: 13,0% Saure: 5,0 g/L Restzucker: 3,7g/L
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