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Zweigelt Reserve 2011 

 
Tradition und Herkunft 

Der Winzerhof Hoch existiert seit 1640, so sind auch Wappen und Schriftzug bereits     

aus dem 17. Jahrhundert. Genauso lange ist die Familie Hoch mit ihren Weinbergen, die 

auf dem seltenen Hollenburger Konglomerat wachsen, verwurzelt. Der Umgang mit dem 

Hollenburger Terroir  ist eine Herausforderung: Kombiniert mit dem speziellen 

Mirkoklima bietet dieses Anbaugebiet völlig unterschiedliche Voraussetzungen als bei 

den umliegenden Weinbaugebieten. Eine Herausforderung  dessen sich die Familie 

Hoch gerne stellt, und so Innovation mit Tradition verknüpft. „Unser Ziel ist es, ein 

historisches Kulturgut, einen Blickwinkel der Natur in unseren Weinen festzuhalten. 

Lebendige Weine die das Gefühl vermitteln im Moment des Genießens die Zeit besiegt zu 

haben“. 

Lage 

Dieser Zweigelt wächst auf für Rotweine ungewöhnlich kühler und hoher Lage. Auf 

alten Rebstöcken an der Waldgrenze müssen die wenigen Trauben lange auf Ihre Ernte 

warten, um zur vollständigen Reife u gelangen. Durch den kargen steinigen Untergrund 

sind ganz natürlich nur wenige Trauben an den Reben, die sich durch eine schöne 

Dichte auszeichnen. Dieser Zweigelt wird nur in geeigneten Jahrgängen gekeltert. 

Vinifizierung: Im zweijährigen Barrique 

Die Ernte erfolgt, je nach Jahrgang von Anfang bis Mitte Oktober. 

Die Trauben werden mit den Kemmen auf der Maische bei 25°-30°C, mit den natürlich 

vorhandenen Hefen vergoren. Dies dient der Auslaugung des vorhandenen Farbstoffs 

und der Extrakte die sich in der Beerenhaut befinden. Die Maischegärung dauert 10-14 

Tage. Nach abgeschlossener Gärung bleibt der Wein weitere 2 Wochen in Kontakt mit 

der Maische um auch die Frucht der Beeren für den Wein zu gewinnen. Nach dem 

Pressen verweilt der Wein mindestens 24 Monate im gebrauchten Barriquefass, um die 

Aromen im vollen Umfang ausprägen zu lassen. 

Weinbeschreibung:  Temperamentvoll & Würzig 

Dunkles Rubinrot mit zart violetten Reflexen. Die feine Note der französischen Eiche 

unterstützt die dunkle Beerenfrucht mit pikanten Röstaromen. Das cremige Bukett 

unterstützt das weiche Tannin. Unter anderem passt dieser Zweigelt Reserve   

hervorragend zum frischen Weiderind.  

 

Alkohol: 13,5%   Säure: 5,4 g/L   Restzucker: 1,9 g/L 


