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Sekt  
BIO Peter & Paul  
Herkunft: Hollenburger Konglomerat  
Seit über 380 Jahren ist die Familie Hoch mit ihren einzigartigen Weinbergen im 

Hollenburger Konglomerat verwurzelt. Dieses seltene Terroir verlangt Fingerspitzengefühl 

und Erfahrung: Das Zusammenspiel aus kalkhaltigem Gestein und einem besonderen 

Mikroklima schafft Bedingungen, die sich deutlich von denen der umliegenden 

Weinbaugebiete unterscheiden. Eine Herausforderung, der sich die Familie Hoch mit 

Leidenschaft stellt – stets mit dem Ziel, Weine zu kreieren, die das historische Kulturgut 

bewahren und zugleich einen modernen Ausdruck der Natur widerspiegeln. 
 

Vinifizierung: Zeit & Präzision 
Tradition und Innovation gehen Hand in Hand. Der Grundwein reift zunächst in 

Edelstahltanks und Holzfässern, bevor er nach traditioneller Flaschengärung auf der Hefe 

ruht. Durch diese lange Reifezeit gewinnt der Sekt an Struktur und Finesse. Erst nach 

behutsamem Degorgieren entfaltet sich sein eleganter Charakter vollends – ohne 

Kompromisse, ohne Eile. 
 

Weinbeschreibung:  komplex & elegant 
Strahlendes Gold mit feinen, schimmernden Reflexen. In der Nase entfalten sich 

vielschichtige Aromen: reifer Pfirsich, kandierte Zitrusfrüchte und ein Hauch von gerösteten 

Mandeln. Am Gaumen zeigt sich eine präzise, lebendige Struktur, getragen von feiner 

Mineralität und cremiger Textur. Die elegante Perlage unterstreicht die harmonische 

Balance zwischen Frische und Tiefe. Ein Hauch von Brioche im Abgang rundet das 

Geschmackserlebnis ab. Ein Sekt von außergewöhnlicher Vielschichtigkeit – perfekt als 

stilvoller Aperitif oder edler Begleiter raffinierter Speisen. 

 

 

Alkohol: 11,0 %   Säure: 6,2 g/l   Restzucker: 1,2 g/l  
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